Kapitel 1 M

REX

DIEFiciscHmMASCHINEN Maschinenbeschreibung

Kurzbeschreibung REX-Kutter RK 45 SL 07 Touch

Allgemeines

Diese Maschine zerkleinert Fleisch und Fleischprodukte bei Normal-
temperatur und in gefrorenem Zustand bis max. -10°C. Die Produkt-
schiussel hat ein Fassungsvermdgen von ca. 45 Litern.

Die Bauweise der Maschine entspricht in ihrer Ausfihrung den
neuesten Regeln der EG-Maschinenrichtlinie, den EG-Richtlinien fur
die Behandlung von Fleisch- und Fleischprodukten, sowie den An-
forderungen an die Sicherheit und Hygiene nach prEN...(Entwurf des
CEN / TC 153 WG2). Erfordernisse des Umweltschutzes wurden in
besonderem Male beachtet.

Das kompakte Maschinengehause ist glattflachig in nichtrostendem
Stahl gefertigt. Es ist ringsum geschlossen und mit einem Be- und
Entliftungssystem ausgestattet. Es steht auf hohenverstellbaren
Schwingmetallfuflen, wodurch die Maschine gerausch- und vibrati-
onsarm arbeitet. Die hdéhenverstellbaren FllRe erlauben die Anpas-
sung an unebene Bodden und gewahrleisten damit einen sicheren
Stand der Maschine. Die durch die FiRe gegebene Bodenfreiheit
erleichtert eine bequeme Reinigung des Maschinenstandortes.

1M.01



REX

Maschinenbeschreibung DIEFieiscHMASCHINEN

Sowohl das Saubern,
als auch die Erhaltung eines optisch ansprechenden und hygienisch
einwandfreien Zustandes der Maschine wird durch die vollig ebenen
Edelstahloberflachen, sowie eine Spezialbehandlung der
Maschinenoberflachen wesentlich erleichtert. GroRle, verschlieRbare
Offnungen im Maschinengeh&ause ermaéglichen leichte Zuganglichkeit
fir Reinigung und Wartung. Die &uf’eren Maschinenteile sind
ebenfalls aus Edelstahl gefertigt.

Die Messerwelle wird elektro-hydraulisch angetrieben.

Die elektrische Steuerung ist im Maschinenstander integriert. Fur die
Arbeitshdhe der Produktschissel, die Anordnung des Schutzhau-
benhandgriffes und die Lage des Bedientableaus wurden die ergo-
nomischen Erfordernisse beriicksichtigt.

Technische Informationen in Stichworten:
- Keine Schmierstellen

- Antrieb der Messerwelle durch einen Drehstrommotor und ein
nachgeschaltetes hydrostatisches Getriebe

- Antrieb der Produktschlissel durch einen Getriebemotor
- Motorschutzschalter schalten bei Uberlastung der Maschine ab

- Das Bedientableau ist ergonomisch auf einem aus dem Maschinen-
gehause herausgefihrten Stativ angeordnet. Die Befehlseingabe
erfolgt an einer Folientastatur

- Digitale Anzeige auf dem Bedientableau von
- Messerwellendrehzahl

- Anzahl der Schusselumdrehungen und
- Temperatur

- 3 verschiedene Betriebsarten sind vorwahlbar;
- Schneiden
- Mischen vorwarts und
- Mischen ruckwarts
Die stufenlose Drehzahlverstellung erfolgt Gber einen Potentiometer

- Stillsetzen der Messer innerhalb von 4 sec. beim Offnen der Mes-
serwellenschutzhaube

- Anzahl der gelaufenen Betriebsstunden kann abgerufen werden

- Reduzierung der Messerwellendrehzahl auf etwa 50% der Hochst-
drehzahl, wenn Larmschutzdeckel wahrend der Betriebsart
"Schneiden" geodffnet wird

- Automatisches Stillsetzen der Maschine bei Erreichen der vorher
eingegebenen Grenzwerte fur Anzahl der Schiisselumdrehungen
oder Temperatur

- Eigendiagnose bei eventuellen Stérungen am Messerwellen- oder
Schisselantrieb
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